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A2 BRIOCHE À LA VAPEUR AUSSI VEGETARIENNE 6.00
banh bao ( I pièce)

A2.1 Brioche au buf et au fromagecuite 6.00
la vapeur aie«e» EEDIT
Bánh bao thit bò vói phò mai

A3 BRIOCHE DE CHAR SIU À LA VAPEUR ( 2 pièces) 6.00
banh bao xa xiu

TmIIa
CI POULET AIGRE-DOUX 13.00

ga chua ngot
c2 POULET VIETNAM HOUSE (5 épices) 13.00

ga vietnam house
C3 POULET SAUTE A LA SAUCE TAMARIN 13.00

ga sot me
C4 POULET SAUTE AUX LEGUMES 13.50

ga xao cai
C5 POULET MARINE À LA CITRONELLE 13.00

ga xao sa
C6 POULET CARAMELISE 13.00

ga ram gung
C7 POULET AU CURRY 13.00

ga xao cari
c8 POULET PIQUANT 13.00

ga xao sot cay
C9 POULET AU BASILIC 13.50

ga xao la que
CIO CANARD LAQUE 16.00

vit quay

A4 BEIGNETS DE CREVETTES ET PATATES DOUCES 5.00
banh tom khoai

A5 ROULEAU DE PRINTEMPS AUSSI VEGETARIEN 2.50
cha gio

A6 ROULEAU D'ETE 3.30
goicuon

A7 CREVETTES PANÉES ( I pièce ) 2.20
tom chien xu

A8 BEIGNETS DE CREVETTE (3 pièces) 5.20
tom chien bot

A9 RAVIOLIS FRITS (4 pièces) 5.50
hoanh thanh chien

AIO SOUPE AUX RAVIOLIS 5.50
sup hoanh thanh

A 11 SALADE VIETNAM HOUSE 9.00
goi tom vietnam house

Al2 BROCHETTE DE PÂTE DE CREVETTE (2 pièces) 6.00
chao töm

bun I mi xao bo
B4 VERMICELLES/ NOUILLES SAUTEES AUX CREVETTES 15.00

16.00

15.00

16.00

15.50

15.00

15.00

15.00

15.50

15.00

16.00

15.50

15.50

15.50

15.50

16.00

16.00

16.00

11.50

11.50

13.50

13.00

13.00

VERMICELLES & NOUILLES
BI VERMICELLES/ NOUILLES SAUTEES AU POULET

bun I mi xao ga
B2 VERMICELLES/ NOUILLES SAUTEES AU PORC

bun I mi xao heo
B3 VERMICELLES/ NOUILLES SAUTEES AU BŒUF

IIa
El BŒUF AIGRE-DOUX

bo chua ngot
E2 CARRES DE BŒUF SUR LIT DE SALADE

bo lue lac
E3 BŒUF SAUTE AUX LEGUMES

bo xao cai
E4 BŒUF AU CURRY

bo xao cari
ES BŒUF DU CHEF

bo chef
E6 BŒUF MARINE A LA CITRONELLE

bo xao sa
E7 BŒUF AU BASILIC

bo xao la que
ES BŒUF PIQUANT

bo xao sot cay
E9 BO BUN

bo bun

bun I mi xao tom
BS BUN CHA GIO

bun cha gio

EEII
DI PORC AIGRE-DOUX

heo chua ngot
D2 PORC CARAMELISE

heo ram

EIaEIER
GI CREVETTES À L'AIGRE-DOUCE

tom chua ngot
G2 CREVETTES SAUTEE À L'AIL

tom rang muoi
G3 CREVETTES CARAMELISEES

tom ram
G4 CREVETTES À LA SAUCE TAMARIN

tom sot me
G5 CREVETTES SAUTEES AUX LEGUMES

tom xao cai
G6 SOUPE FONDUE AUX CREVETTES

canh chua tom
G7 VERMICELLES AU PÂTE DE CREVETTES

SUR CANNE A SUCRE
bun chao tôm

EIETTI
HI FILET DE POISSON FRIT À LA SAUCE TOMATE 15.00

ca chien sot cachua
H2 FILET DE POISSON À LA VAPEUR 15.00

ca hap
H3 FILET DE POISSON CARAMELISE 15.00

ca kho to
H4 SOUPE FONDUE AU FILET DE POISSON 15.00

canh chua ca

6.20Al HA CAO ( 4 pièces)
ha cao
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Vé étarien
11 VERMICELLES SAUTÉESC AU TOFU

bun xao dau hu
12 NOUILLES SAUTÉES AU TOFU

mi xao dau hu

12.00

12.00

13 TOFU AIGRE -DOUX 13.50
dau hu chua ngot

14 TOFU VIETNAM HOUSE ( 5 EPICES) 13.50
dau hu vietnam house

15 TOFU SAUTÉAUX LÉGUME 13.50
dau hu xao cai

16 TOFU MARINÉ A LA CITRONELLE 13.50
dau hu xao sa

17 TOFU CARAMÉLISÉ 13.50
dau hu ram

18 TOFU SAUTEAU CURRY 13.50
dau hu xao cari

19 TOFU PIQUANT 13.50
dau hu xot cay

110 TOFU AU BASILIC 13.50
dau hu xao la hue

Ill TOFU À LA SAUCE TOMATE 13.50
dau hu xot cachua

112 LISERONS D'EAU SAUTÉS AU TOFU 14.50
rau muong xao dau hu

113 VERMICELLES SAUTÉES AUX LÉGUMES
bun xao cai

114 NOUILLES SAUTÉES AUX LÉGUMES
mi xao cai

115 LÉGUMES SAUTÉES
rau xao

116 LÉGUMES SAUTÉES AU CURRY
rau sot cari

117 LISERONS D'EAU À L'AIL
rau muong xao toi

11.00

11.00

12.50

12.50

13.50



SPECIALITES DU SAMEDI 

16 chf 

A. PHỞ ou  BÚN NEM NƯỚNG 
 Soupe de bœuf ou Vermicelles avec NEM  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

B. HỦ TIẾU ou BÁNH XÈO 

Soupe aux crevettes et au porc ou Crêpe vietnamienne   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C. BÚN BÒ HUẾ ou CƠM TẤM 

 Soupe au porc et bœuf ou Steak de porc mariné 
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